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Formularz asortymentowy nr 1d
Zadanie nr 4 (pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie)

	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa
	Wartość netto
	VAT  %
	Wartość brutto
	Uwagi

	1.
	Chleb zwykły krojony 600 g
	szt.
	1.500
	
	
	
	
	

	2.
	Chleb razowy krojony ze słonecznikiem 600 g
	szt.
	1.900
	
	
	
	
	

	3.
	Chleb do żurku 250 g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	4.
	Chleb graham 500 g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	5.
	Chleb wieloziarnisty 400 g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	6.
	Chleb razowy na miodzie 500 g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	7.
	chleb kornel 500g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	8.
	Chleb razowy 800 g
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	9.
	Chleb tostowy 400 g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	10.
	Chleb sojowy 500 g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	11.
	Bułka zwykła 70 g
	szt.
	7.800
	
	
	
	
	

	12.
	Bułka kajzerka 60 g
	szt.
	6.500
	
	
	
	
	

	13.
	Bułka sojowa 50 g
	szt.
	7.000
	
	
	
	
	

	14.
	Bułka grahamka 60 g
	szt.
	1.500
	
	
	
	
	

	15.
	Bułka wrocławska 60 g
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	16.
	Bułka pełnoziarnista 70 g
	szt.
	1.400
	
	
	
	
	

	17.
	Baton wrocławski 0,40g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	18.
	Rogal maślany 90 g
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	19.
	Pączek
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	20.
	Drożdźówka
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	21.
	Pizzerka
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	22.
	Ciasto w-z
	kg
	60
	
	
	
	
	

	23.
	Makosernik
	kg
	80
	
	
	
	
	

	24.
	Metrowiec
	kg
	110
	
	
	
	
	

	25.
	Rolada jabłkowa
	kg
	80
	
	
	
	
	

	26.
	Ciasto orzechowe
	kg
	30
	
	
	
	
	

	27.
	Tort śmietankowy okrągły piętrowy
	kg
	30
	
	
	
	
	

	28.
	Tort z kremem okrągły książka piętrowy
	kg
	10
	
	
	
	
	

	29.
	Ciasto jogurtowe
	kg
	60
	
	
	
	
	

	30.
	Babka piaskowa
	kg
	40
	
	
	
	
	

	31.
	Jabłecznik
	kg
	120
	
	
	
	
	

	32.
	Makowiec
	kg
	100
	
	
	
	
	

	33.
	Biszkopt czekoladowy z serem
	kg
	40
	
	
	
	
	

	34.
	Biszkopt truskawkowy
	kg
	80
	
	
	
	
	

	35.
	Biszkopt śmietankowy
	kg
	50
	
	
	
	
	

	36.
	Jagodzianka
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	37.
	Rogaliki drożdżowe
	kg
	30
	
	
	
	
	

	38.
	Murzynek
	kg
	30
	
	
	
	
	

	39.
	Szarlotka z bitą śmietaną
	kg
	110
	
	
	
	
	

	40.
	Rolada z bitą śmietaną
	kg
	80
	
	
	
	
	

	41.
	Keks
	kg
	15
	
	
	
	
	

	42.
	Piernik
	kg
	15
	
	
	
	
	

	43.
	Babka cytrynowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	44.
	Przekładaniec
	kg
	40
	
	
	
	
	

	45.
	Biszkopt z galaretką
	kg
	40
	
	
	
	
	

	46.
	Eklerki
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	47.
	Ptysie z bitą śmietana
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	48.
	Omlety z bitą śmietana
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	49.
	Paszteciki z mięsem
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	50.
	Stefanka
	kg
	50
	
	
	
	
	

	51.
	Pianka
	kg
	110
	
	
	
	
	

	52.
	Ambasador
	kg
	30
	
	
	
	
	

	53.
	Snikers
	kg
	50
	
	
	
	
	

	54.
	Pleśniak
	kg
	50
	
	
	
	
	

	55.
	Sernik wiedeński
	kg
	150
	
	
	
	
	

	56.
	Mufinki
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	57.
	Paszteciki z kapustą i grzybami
	szt.
	1.200
	
	
	
	
	

	58.
	Sernik krakowski
	kg
	180
	
	
	
	
	

	X
	Razem:

	X
	X
	X
	
	X
	
	X
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