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FACHODRIOPOMORSK] PANSTWOWY
WOIEWODZKIINSPEKTOR SANITARNY
W Szczecinie
0632 Srozecing ul. Spedyiorska 677
el 91462:40-604ax91 4624640
Pieczeé panistwowego inspekiora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

(tematycznej, interwencyjnej)”
(ORYGINAL { KOPIA3)

Nr NHZ.9020.1.11.2019 Kolobrzeg, dnia 07.03.2019r.

(Miejscowosé i data)

Kontrola sanitarna zwigzana z wnioskiem Dyrektora Zespotu Szkét Ekonomiczno Hotelarskich
w Kolobrzegu ul. Lopuskiego 13, 78-100 Kolobrzeg z dnia 12.02.2019r. (data wplywu do WSSE
w Szczecinie 13.02.2019r.) w sprawie zatwierdzenia oraz wpisu do rejestru zakladéw podlegajacych
urzgdowej kontroli organéw Panstwowej Inspekeji Sanitarnej Restauracii Impresja ul. Katedralna 12,
78-100 Kolobrzeg do prowadzenia dzialalnosci w rozszerzonym zakresie tj. o tzw. catering czyli
dostarczanie konsumentom positkéw wyprodukowanych w niniejszym zakladzie wlasnym $rodkiem
transportu {j. Volkswagenem Transporter o nr rej. ZKL 01870, VIN WV2ZZZ7427X012363
z mozliwoscig ich porcjowania przez personel restauracji.
{rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionych przedstawicieli Zachodniopomorskiego Paristwowego

Wojewddzkiego/ Powiatowego/Granieznego Inspektora Sanitarnego w Szczecinie

Anng Janczurg — starszego asystenta, upowaznienie nr ZPWIS.057.1.8.201 9,

Karoling Kowalskg — starszego asystenta, upowaznienie nr ZPWIS.057.1.10.2019.
( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 . o Panistwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz.U.2017.1261 z pézn.zm.), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz.U.2017.1257
z pdzn.zm.). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnos$ci oraz
materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu
nr 104/17 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialdw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo Przedsigbiorcow (Dz.
U.2018.646)**) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych
w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywno$ciowym oraz regulami dotyczacymi
zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz.
UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia
o zamiarze wszczecia kontroli.

Informacja dotyczgca przetwarzania i ochrony danych osobowych dostepna jest pod adresem:
hitp://wsse szczecin.pl/artvkul/kategoria/3 1 3/ochrona-danvch-osobowych/klauzula-informacvina  lub
w siedzibie Wojewddzkiej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Szczecinie ul. Spedytorska 6/7,
70-632 Szczecin.

I. Zaklad
Zespot Szkot Ekonomiczno Hotelarskich im. Emilii Gierczak w Kotobrzegu
ul. Lopuskiego 13
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Centrum Ksztalcenia Praktycznego
Restauracja Impresja
ul. Katedralna 12,

78-100 Kotobrzeg
(petna nazwa, adres)

Pan Zbigniew Stankiewicz — dyrektor szkoly

(kierujgcy zaktadem — imie i nazwisko, stanowisko)

Zaklad zywienia zbiorowego prowadzi dziatalno$é w zakresie produkcji positkéw ($niadan, obiadéw
i kolacji) od surowca do wyrobu gotowego. Konsumentami s przede wszystkim goscie hotelowi,
ktérzy spozywajg positki na miejscu o okreslonych godzinach tj. 7.30-10.00- $niadanie (w formie
bufetu szwedzkiego), 13.00-15.00- obiad, 17.00-19.30 — kolacja. W restauracji stosowane sg naczynia
wielokrotnego uzytku, ktére myte i wyparzane sag w profesjonalnym urzadzeniu typowym dla
gastronomii.

Bezposrednio. przy produkeji positkow w dniu kontroli pracowato 5 0s6b (szef kuchni, kucharka,
nauczyciel zawodu, 2 uczniéw) oraz 2 osoby z obstugi kelnerskie;. Wszyscy legitymuja si¢ wazna
dokumentacje lekarska do celéw sanitarno — epidemiologicznych, a takze posiadaja wlasciwg odziez
ochronng.

(informacje dodatkowe o zakladzie)

Pan Janusz Budzik — dyrektor ds. Centrum Ksztalcenia Praktycznego
(przedstawiciel zakladu uczestniczqey podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowiska)

Pan Mariusz Sobczyk — specjalista ds. gastronomii i produkgji
(osoby praywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

IL. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien / nieprawidtowosci®.

W dniu 13.02.2019r. do Zachodniopomorskiego Paistwowego Wojewddzkiego Inspektora
Sanitarnego w Szczecinie wplynal wniosek Dyrektora Zespotu Szkét Ekonomiczno Hotelarskich
w Kolobrzegu o zatwierdzenie i o wpis do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli
organoéw Parstwowej Inspekcji Sanitarnej Restauracji Impresja do prowadzenia dzialalnosci
W szerszym zakresie niz dotychczas tj. o dostarczanie konsumentom positkéw wyprodukowanych
w przedmiotowym zakladzie wlasnym érodkiem transportu tj. Volkswagenem Transporter o nr rej.
ZK1.01870, VIN WV2Z7Z77427X012363. Natomiast w dniu 21.02.2019r. do WSSE w Szczecinie
wplynglo pismo strony (znak: 8.C.090.01.2019) z prosbg o rozpatrzenie w/w wniosku dopiero po
06.03.2019r. z uwagi na opracowywang do tego czasu dokumentacje dot. systemu HACCP
uwzgledniajgcg szerszy zakres dzialalnosci.

W dniu kontroli sprawdzono czysto$¢ biezaca oraz stan techniczny n/w pomieszczen wraz
z wyposazeniem i sprzgtem, wehodzacych w sktad bloku Zywienia tj. :

- kuchni¢ wiasciwa;

- pomieszczenie tzw. kuchnie zimna;

- Wydzielone stanowisko do mycia Sprzgtu kuchennego oraz termoséw i pojemnikow transportowych;
- magazyn podrgezny;

- rozdzielnig positk6w;

- obieralni¢ warzyw;

- zmywalni¢ naczyn stotowych;

- magazyn z urzgdzeniami chiodniczymi;

- magazyn ogdlnospozywczy
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- magazyn warzyw i ziemniakéw:
- sal¢ konsumpcyjna;

- pomieszczenie socjalne;

- szatnig dla personelu z we,

Wyposazenie kuchni wykonane jest ze stali nierdzewnej. Wszystkie powierzchnie, majace kontakt
Z zZywnosciag sg z materialéw gtadkich, nienasigkliwych, tatwe do utrzymania w czystosci. Rozklad
pomieszczefi zapewnia rozdziat drog czystej i brudnej, wykluczajac ich krzyzowanie sig. Czystosé
biezaca oraz stan techniczny pomieszezen i ich wyposazenia bez zastrzezen.

Podezas kontroli sprawdzono terminy przydatnosci do spozycia i daty minimalnej trwalosci
magazynowanych $rodkéw spozywezych — nie wniesiono uwag w tym zakresie. Wszystkie artykuty
spozyweze przechowywane byly zgodnie z zaleceniami producenta.

Na podstawie ogledzin etykiet przechowywanych artykutéw spozywczych, potencjalnie mogacych
zawiera¢ GMO, nie stwierdzono znakowania produktow informacjg, iz zawieraja GMO, czy tez
zostaly wyprodukowane z produktow modyfikowanych genetycznie. Ponadto w zakladzie nie serwuje
si¢ oraz nie wykorzystuje do produkcji miesa i produktéw pozyskanych od dzikéw lub z udzialem
dziczyzny.

Wedlug oswiadczenia przedstawiciela zakladu srodki spozywcze do obiektu dostarczane sg przez
firmy zewnetrzne wylonione w drodze przetargu. Dostawa towaru odbywa si¢ wedlug zglaszanych
potrzeb.

Okazano n/w faktury jako dowéd potwierdzajacy Zrédlo pochodzenia produktéw wykorzystywanych
do produkcji potraw w restauracji tj.:

- z dnia 28.02.2019r. nr 1943/019 - Mangor — Bis Spolka Jawna Roman Fabifiski j spotka ul.
Szczecifiska 35a, 75-122 Koszalin (dot. zakupu owocow, warzyw, jaj, kiszonek);

- z dnia 23.02.2019r. nr 3365/MG/2019 i nr 3364/MG/2019 - Hurtownia Wielobranzowa ROJAN Sp.
J. Zgbrowo 30, 78-120 Goscino (dot. zakupu nabiatu, migsa i wedlin).

Ponadto dokonano ogledzin srodka transportu Volkswagena Transportera o nr rej. ZKL 01870, VIN
WV27777427X012363, ktérym  dostarczane beda konsumentom  posilki wyprodukowane
w przedmiotowym zakladzie. Stwierdzono, ze cze$é zatadunkowa oddzielona zostala od pozostalej
czesci samochodu za pomocg przezroczystej pleksy w celu zminimalizowania ryzyka zanieczyszczenia
wtbmego przewozonej Zzywnosci. Powierzchnia zatadunkowa w dobrym stanie sanitarno -
technicznym, wykonana z materialéw gladkich, nienasigkliwych, tatwych do utrzymania w czystosci.

Okazano 3 pojemniki termoizolacyjne, ktére beda stuzyly jako opakowanie zewngtrzne do przewozu
gotowych positkéw — pojemniki czyste w dobrym stanie technicznym.

Kierowca transportujacy zywnosé posiada aktualng dokumentacje zdrowotng do celéw sanitarno —
epidemiologicznych. Na wyposazeniu posiada takze fartuchy Jjednorazowego uzytku,

Osoba ta odpowiedzialna bedzie réwniez za utrzymanie w czystosci Srodka transportu oraz za
higieniczny transport wyrobow gotowych. Zabiegi mycia i dezynfekeji skrzyni transportowej
samochodu wykonywane beda w miejscu do tego wyznaczonym tj. na parkingu restauracji od strony
zaplecza kuchennego przy uzyciu dostgpnych w zakladzie srodkow myjaco — dezynfekujgcych, co
bedzie ewidencjonowane przez kierowce w zeszycie myé i dezynfekeji.

W zakiadzie dotychczas funkcjonowat system HACCP oparty na 4 CCP, ktére wyznaczono w wyniku
przeprowadzenia analizy zagrozen na poszczegobinych etapach procesow technologicznych tj.:

- CCP 1 - przyjecie surowca
- CCP 2 - przechowywanie SUrowcow;

- CCP 3 - obrobka cieplna potraw;

- CCP 4 - naswietlanie jaj.
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Przedstawiono do wgladu zapisy dokonywane na biezaco z monitorowania w/w CCP, a takze
z wykonywanych czynnosci mycia i dezynfekcji poszczegbinych pomieszczen.

W zwigzku z rozszerzeniem dotychczasowej dziatalno$ci przeprowadzono analize zagrozehn dla
dodatkowych etapéw tj. pakowania positkéw, ich transportu oraz porcjowania i wydawania potraw.
Na w/w etapach nie wyznaczono zadnych CCP i CP, lecz przyjeto, iz eliminacja potencjalnego
zagrozenia bedzie mozliwa poprzez postepowanie zgodnie z opracowanymi procedurami
i instrukcjami dot. m.in.:

. higieny osobistej personelu;
. mycia rak;
. pakowania wyrobu gotowego;

. przechowywania opakowan do zywnosci;

. mycia i dezynfekcji;

. transportu zywnosci;

. wycofania produktéw spozywezych o niewlasciwej jakosci;
* wydawania positkéw.

Jak wynika z opracowanych instrukcji na zyczenie klienta wraz z posilkami dostarczane moga by¢
réwniez naczynia i sztuéce stolowe. Beda one transportowane w czystych, zamykanych pojemnikach
wykonanych z materiatu latwego do czyszezenia i w razie potrzeby do dezynfekcji. Mycie naczyn
i sztuécéw stotowych prowadzone bedzie w zmywalni naczyn stofowych w restauracji ,,Impresja”,
natomiast opakowania transportowe myte beda w wydzielonym miejscu tj. stanowisku do mycia
sprzgtu kuchennego oraz termoséw i pojemnikéw transportowych.

Pojemniki transportowe przechowywane na wydzielonych regalach w magazynie przy stanowisku
zmywalni naczyn kuchennych.

Analiza dokumentacji wykazala, iz strona przyjela mozliwos¢ $wiadczenia réwniez ushugi porcjowania
i wydawania dostarczonych positkow prze personel zakladu. W zwigzku z powyzszym w trakcie
kontroli strona uzupeknita pierwotny wniosek o dodatkowy zapis, uwzgledniajacy w/w zakres.

Zgodnie z opracowanymi instrukcjami gotowe positki pakowane beda bezposrednio po
wyprodukowaniu w odpowiednie naczynia transportowe: dania gorgce w termosy, termoporty,
natomiast dania chlodzone w opakowania termoizolacyjne. Wedlug przyjetych zalozen transport
zywnoscl nie bedzie przekraczal 2 godzin, a sposob opakowania positkéw zapewni utrzymanie przez
nie zalozonych temperatur.

Na chwilg obecng zaklad nie zawarl stalych uméw na $wiadczenie ustugi cateringowej, wedlug
oSwiadczenia Pana Mariusza Sobczyka dziatalnosé w niniejszym zakresie bedzie prowadzona jedynie
okazjonalnie,

Ponadto okazano n/w umowy:

- na odbiér odpadéw kuchennych z dnia 01.07.2013r. zawartg z BIOGAS-ACTIVE Sp. z o0.0. 2
siedzibg w Kolobrzegu ul. Zurawia 24;

- na ushugi komunalne zawarta w dniu 23.01.2018r. z Miejskim Zaktadem Zieleni, Drég i Ochrony
Srodowiska w Kolobrzegu Sp. z 0.0. ul. 6 Dywizji Piechoty 60, 78-100 Kotobrzeg;

- aneks do umowy z dnia 01.06.2009r. nr 398/2009 o zaopatrzenie w wode i odprowadzenie $ciekow
zawartej z Miejskimi Wodociggami i Kanalizacjg Sp. z 0.0. z siedzibg w Kolobrzegu ul. Artyleryjska
3;

W sytuacjach wymagajacych podjgcia dzialai w zakresie DDiD zaklad korzysta z ushlug firmy tj.
Specjalistycznego Zakladu DDD ,RATTUS” Jarostaw Gorzynski ul. Portowa 10B/7 , 78-100
Kolobrzeg. Jako dowdd okazano fakture z dnia 12.06.2018. nr FS 18/INT/06/2018 za ustuge
deratyzacji pomieszczen gastronomii.
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Jednoczesnie stwierdzono, iz w zakladzie przekazywane sg konsumentom informacje o substancjach
i produktach powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji oraz skladnikach produkowanych potraw,
poprzez wskazanie ich w ogélnodostepnym miejscu w sali konsumenckiej - zawieszka zatytulowana
»Potrawy, skladniki potraw, alergeny ZSE-H 2018, co potwierdza przestrzeganie obowigzku
wynikajacego z art. 44 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...),
atakze § 19 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie
znakowania poszczegélnych rodzajoéw srodkow spozywezych.

Poinformowano strong¢ o koniecznosci przekazywania w/w informacji réwniez klientom,
korzystajacych z ustugi cateringowej.

W zakladzie obowigzuje zakaz palenia tytoniu.
Na tym protokét zakoriczono.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastgpujacych przepisow
prawa:
W zakresie objetym kontrola nie stwierdzono nieprawidtowosci.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto wyposazenia

HI. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano: - nie ukarano

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - nie dotyczy - w wysokosci- nie dotyczy-zt

(nr mandatu karnego)

W oparciu 0 — nie dotyczy-
{ podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zalaczone dokumenty: nie dotyczy
3. Inne informacje dotyczace ustalen / uzgodniert”

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia uchybien -
dokonano wpisu do ksigzki kontroli str. nr 25-26

O usunigeiu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panistwowego inspektora sanitarnego nie poézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

Nie dotyczy

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu . —Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i
zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag.
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6. Czas trwania kontroli: od 9:45 do 12.45

Protoké? niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu go zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Nie odméwiono podpisania protokoty

7. Poprawki i uzupetnienia do protokotu: nie dokonano poprawek i uzupetnieni t‘f""'
{ podaé numgx strony protokotu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq) & éov”w-" -
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POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 07.03.2019r.
otrzymalem (-am) w dniu 07.03.2019r,

Fu Q d
CETY A O SN z;.“.el;:. ................
( podpis i pieczeé odbier igcego protokdl)
' T

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dnj od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu .
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Zachodniopomorskiego Panstwowego Wojewddzkiego
Inspektora Sanitarnego w Szczecinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastgpcy)

*) » LS
! zaznaczy¢ wlasciwe




